&N Please make sure to read the enclosed Ninja® Owner’s Guide prior to using your unit.

Bitte vor Gebrauch des Gerats die beiliegende Ninja® Bedienungsanleitung lesen.

Lisez attentivement la notice d’utilisation Ninja® incluse avant d’utiliser votre appareil.

NINJA

PRESTIGE

GROUND COFFEE & ESPRESSO CAPSULES

@ QUICK START GUIDE

KURZANLEITUNG

GUIDE DE DEMARRAGE
RAPIDE




HERE’S WHAT’S IN THE BOX

SCAN HERE

TO ACCESS OWNER'S GUIDE,
HOW-TO VIDEOS, AND MORE

FILTER COFFEE CAPSULES

STEP 1: GETTING READY FOR YOUR FIRST BREW

1 Clean all accessories before your first brew.
2 Plug the brewer in and turn it on by pressing the power button.

3 Lift the water reservoir off its base and remove the reservoir lid. Add water up to, but not
exceeding, the Full line. Return the water reservoir to the brewer. DO NOT fill the water
reservoir with anything other than water, as other liquids may damage your brewer.

BREW BASKET
Comes fully installed in
the brewer. It must always
be inserted when brewing
filter coffee.

PAPER FILTER (SIZE 4)*
Used to help brew
filter coffee.

60 OZ (1.8 L)
GLASS CARAFE

60 OZ (1.8 L)
REMOVABLE WATER
RESERVOIR

CLEAN CYCLE TRAY

Used to support the carafe when
doing a capsule clean cycle.
Please store clean cycle tray

somewhere safe after unboxing.

PERMANENT FILTER*
Used to help brew filter
coffee . The permanent
filter comes installed in the
brew basket.

For how-to videos and more, visit ninjakitchen.co.uk
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FROTHER WHISK

Included in the box. Must be
assembled on the brewer.

NINJA SMART SCOOP

Use this to measure coffee
grounds. The Ninja Smart Scoop
has the required amount of scoop
for each drink etched oniit.

CAPSULE BIN

Used to collect used
capsules. Can hold up to
20 capsules at once.

CUP TRAY BASE

Used to collect used
capsules. Can hold up
to 20 capsules at once.

ADJUSTABLE

CUP TRAY

Removable stand with 4
different levels to minimise
drips and splash when
brewing capsules.

*included filter varies by model

Do not fill with hot or boiling water.

NOTE: We recommend using cool or room-temperature water in the reservoir.

STEP 2: PRIMING YOUR MACHINE

PRIMING FILTER COFFEE

1 Ensure the brew basket is fully
installed in the unit and close the lid.
Do not add coffee.

2 Place the carafe below the brew
basket. Press the Filter Coffee Button
() to select Classic, then turn the dial
to select the Full Carafe size.

classic

" rich

over ice

7)
3 To start, press START BREW. When
the cycle is complete, discard the
water and rinse the carafe. You are
now ready to brew filter coffee.

STOP: Priming the machine: Do not proceed until completing these steps

PRIMING CAPSULES

1Ensure the lever is closed.
Do not insert a capsule.

2 Center a vessel under the spout.
Press the Capsule Button W or turn
the dial to select Lungo.

o ristretto
) espresso
w lungo

B overice

7

3 To start, press START BREW.
When the cycle is complete,
discard the water in the vessel,
then rinse.

4 Repeat this process 3 times.
You are now ready to
brew capsules.

Questions? +44 (0)800 862 0453




STOP: Do not proceed to brewing until machine is primed. See "Priming your Machine” for reference.

STEP 3: BREWING FILTER COFFEE For brewing capsules, see page 5

FILTER n FILL WATER RESERVOIR
COFFEE

Fill the water reservoir up
to, but not exceeding, the
Full line. The machine will
brew the correct volume

of water based on the drink
size you have selected.

n PREPARE FOR BREWING

N
NINJA SMART SCOOP
_
—_——A
el -

@ @ 2-3 small scoops
NOTE: The Ninja Smart Scoop has the required amount of scoop
w 3-5 small scoops for each drink etched on it.
& 3-5 big scoops IMPORTANT: Always measure with level scoops of a medium
grind size. Use fewer scoops when brewing decaf coffee.
® 4-7 big scoops DO NOT use a paper filter in conjunction with a permanent filter.

H CHOOSE A STYLE

Press the Filter Coffee ) 2 Richer than classic, with
Button to select a style. D Smooth, well- p more intense flavour that
balanced flavour. stands up to milk, cream,

classic

CLASSIC RICH or flavouring.

rich

over ice Specially desighed to brew hot over ice for freshly
brewed iced coffee that is not watered down.
Always fill your vessel to the top with ice cubes
// before brewing Over Ice.

OVER ICE

/
n CHOOSE A SIZE

@ @ @ @ @ R BREWING
, == A CUP

190 235 |295 355 | 455 530 | 830 1.1 1.4 1.6 C Pull down the

ml ml ml ml ml ml ml L L L

cup platform
to set a mug

*Approximate brew volumes based on Classic brew and Over Ice brew. on it

Rich brew will produce slightly less output. Refer to the Approximate Brew
Volumes chart in the Owner’s Guide for more information.

E START BREW

Press START BREW to begin brewing. The progress bar on the display
will illuminate to track the status of your brew.

THE BREW MAY PAUSE ONCE OR MULTIPLE TIMES DURING THE
BREW CYCLE. THAT'S OK. Pausing allows the coffee grounds to fully
extract and unlock the full flavour of the brew style.

@ ¢ 8 000 OO
NOTE: Ensure the drip stop is open before starting the brew. Refer to
page 6 for more information.

4  For how-to videos and more, visit ninjakitchen.co.uk

STOP: Do not proceed to brewing until machine is primed. See "Priming your Machine” for reference.

STEP 3: BREWING CAPSULES

BREWING
CAPSULES

For brewing filter coffee, see page 4

FILL WATER RESERVOIR

Fill the water
reservoir to at
least the Cup line.

n PREPARE FOR BREWING

ADJUSTABLE CUP TRAY

Lift the lever completely
and insert the capsule at
the correct orientation,
as shown.

Close the REMOVE ADJUST INSERT
lever and

place a cup

under the IMPORTANT: This brewer is compatible with Nespresso® Original
coffee outlet. Capsules or other third party brands.

H CHOOSE A STYLE

Press the Capsule Button or U ristretto

turn the dial to select style.

25mL WP lungo 110 mL

Smaller, more concentrated serving A larger, less concentrated

b ristretto with a sweeter, richer flavour. serving with a sharper flavour.
) espresso
W lungo ) espresso 40mL B overice 30mL

B overice Concentrated, flavourful serving Specially designed to brew
of coffee. straight over ice and stand up to

milk-based beverages.

e

*Always fill your vessel to the top with ice cubes before brewing Over Ice. |

n START BREW

Press START BREW to begin brewing. The progress bar on the display
will illuminate to track the status of your brew.

PREHEATING: When START BREW is pressed, the display may show I—I |— I—
"PrE" for a period of time as the brewer is preheating. The brew will

automatically start once preheating is complete. @ @ @ = &
0O 00 O0O0O0OO0OO0OO0OO o
NOTE: For best results we recommend using Nespresso® start brew

Original capsules.

Questions? +44 (0)800 862 0453 5



INTELLIGENT WARMING PLATE

The Intelligent Warming Plate will automatically turn on while brewing a Classic or Rich brew
on any Carafe size and remain on for 40 minutes. To adjust how long the Intelligent

Warming Plate remains on (up to 40 minutes) and/or set the temperature to Low, Medium, or
High, refer to the Owner's Guide., refer to the Owner's Guide.

warm
Q When the Intelligent Warming Plate is on, it can be turned off manually by pressing WARM.

It can be turned on manually by pressing WARM while Grounds mode, Classic or Rich, and
any Carafe size are selected.

IMPORTANT: The & light on the base of the brewer will illuminate only when the warming plate is
hot and will remain illuminated until the plate has cooled down.

CUSTOMISE YOUR BREW

PICKING THE RIGHT BEANS: The type of grounds you select will impact the flavour of your drink.
See below for a description of each roast.

Light Roast: High acidity, floral, and delicate.

Dark Roast: Low acidity, sweet, and nutty with notes of chocolate.

ADJUSTING STRENGTH:

Too Watery/Weak: If classic was selected, try the rich setting. If that is still too weak, add one more
scoop. Adding a scoop will make your drink stronger, will deliver a slightly lower volume, and can make
your coffee taste less bitter.

Too Strong: If rich was selected, try classic. If that is still too strong, try using one less scoop.
Removing a scoop will make your drink weaker, deliver a slightly higher volume, and can make your
coffee taste slightly more bitter.

For best results, do not go more than 2 scoops above or below the recommended amount.

NOTE: Sediment in coffee can contribute to a more full-bodied and satisfying mouthfeel. The presence of
coffee grounds can enhance the perceived richness and boldness of the brew. To reduce sediment, use a
slightly coarser grind or use a paper filter.

HOW TO GET THE HOTTEST DRINK
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CHOOSING THE RIGHT CUP

Ensure the cup you are using is appropriate for the size of your drink. For a hotter drink,
use a cup that is a similar size to your drink. The thickness of the material your cup is made
of will also affect the temperature of your drink. For a hotter drink, use a cup made of
thinner material.

PREHEATING BEFORE YOU BREW

Running hot water through a grounds or capsules brew will help preheat the machine.

To further increase the temperature of your drink, brew the hot water into the cup you
would like to brew your drink in. The temperature of your cup will impact the temperature
of your drink. Discard the water, then dry the cup. Then, proceed to brewing.

DRIP STOP

The drip stop is used to close off the brew basket to prevent any coffee from dispensing. You will need to
manually open and close the drip stop by moving the handle to your desired position. The drip stop can
be closed and reopened at any point before, during, or after a brew.

CAN’T WAIT FOR
THAT FIRST CUP?
Close the drip stop to
pause the brew cycle,
and pour yourself a
cup. Then, reopen the
drip stop to continue
the brew.

STOP THE DRIPS
AFTER A BREW

At the end of a brew,
close the drip stop
to prevent coffee
dripping from the
brew basket.

For how-to videos and more, visit ninjakitchen.co.uk

FROTHING

See below for the recommended recipes for different types
of espresso based drinks. Feel free to adjust these recipes
to your preferences.

1.

THE INTEGRATED FROTHER
DOES NOT HEAT MILK.

NOTE: Clean the frother whisk after
each use. Hand-wash thoroughly or

2.

DRINK  FROTH o\ M'C'?rﬁw“éAVE FROTH TIME

TYPE TYPE oumoresy  (MINUTES)
Cortado Thin | 60 ml. 0:30 0:03
Machiatto | Thick | 60 ml 0:30 010
Flat White | Thin | 160 ml 110 010
Cappuccino| Thick 160 ml 110 0:25
Latte Thin 240 ml 1:50 0:15

For Cold Foam, fill up to 1/3 of your cup with milk and froth
until satisfied.

After selecting your recipe, add the listed amount of
milk to your cup.

Heat in the microwave for the recommended amount of
time. If doing a cold drink, skip this step.

. Swing the arm of the frother toward the front of the

brew. Install the frother whisk by twisting it to the right.

. Hold the cup under the frother and submerge just above

the bottom of your cup.. Press and hold the button on
top of the frother and froth for the recommended time
for your drink (Dairy and plant based milk will have the
same froth times).

. Remove the frother whisk by twisting it to the left. Keep

your cup below the whisk while you carry it to your sink
or dishwasher for easy cleaning.

place on top rack of dishwasher.

WARNING: To avoid contact with steam
A and hot surfaces, DO NOT reach across
top of brewer to froth.

CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING AFTER A BREW

Dishwasher Safe Parts:

Brew basket, glass carafe and brew-through lid,
water reservoir and lid, frother whisk, Ninja smart
scoop, capsule bin, adjustable cup tray, cup tray
base, and permanent filter are dishwasher safe.

CLEANING THE FROTHER

Clean the frother whisk after each use. Hand-wash
thoroughly or place on top rack of dishwasher.

CLEANING THE WATER RESERVOIR

NOTE: For best results, we recommend rinsing
the reservoir after brewing and refilling with
fresh water prior to the next brew.

Empty the reservoir and hand-wash or place in
dishwasher. For a better clean, we recommend
placing it in the bottom rack of the dishwasher
standing upright with the opening facing

downward. We recommend doing this weekly.

CLEANING THE CARAFE

We recommend cleaning your carafe after each use with
warm, soapy water.

To clean the carafe more thoroughly, we recommend
using a soft foam brush.
DO NOT use a wire brush.

CLEANING THE CAPSULE BIN

Remove the cup tray, cup tray base, and capsule
bin from under the capsule outlet. Discard the used
capsules from the capsule bin. Hand-wash the cup
tray, cup tray base, and capsule bin or place on top
rack of dishwasher.

CLEANING THE BREW BASKET

If brewing grounds, allow the brewer to cool, then
remove the brew basket by pinching the handle and
lifting straight up. If using a paper filter, discard the
filter by dumping the brew basket upside down into
a waste-bin.

Questions? +44 (0)800 862 0453 7



CLEANING & MAINTENANCE

CLEANING THE BREW BASKET

If brewing grounds, allow the brewer to cool,
then remove the brew basket by pinching the
handle and lifting straight up. If using a paper
filter, discard the filter by dumping the brew
basket upside down into a waste-bin.

CLEANING & DESCALING YOUR BREWING
SYSTEM

Your Ninja Espresso & Coffee Barista System
offers two sides to choose from: Filter Coffee and
Capsules. Either side that you use will eventually
need to be cleaned with a clean cycle. The clean
cycle is used for descaling the brewer when
calcium scale buildup is affecting the performance
of the brewer and/or the flavour of your coffee.

When cleaning is needed in Filter Coffee

mode, the Intelligent Clean Cycle Indicator will
automatically illuminate orange under the Filter
Coffee Button. If the indicator is ignored, your
brewer may stop mid-brew and display “CLn,”
indicating it needs immediate cleaning.

Descaling Filter Coffee Side:

1

2

Place the empty carafe beneath the brew
basket.

Use a descaling solution specifically formulated
for coffeemaker cleaning and follow the
directions on the package. Fill the water
reservoir up to, but not exceeding, the Full line.

OR

Fill the water reservoir to the Travel Mug line
(475 ml) with white vinegar, then fill the rest of
the reservoir with water up to, but not
exceeding, the Full line.

IMPORTANT: Only use white vinegar.

NOTE: Running a water-only clean cycle will
not descale the brewer properly.

3

Once the water reservoir is filled with the
cleaning solution and water mixture, press

the Filter Coffee Button then press the CLEAN
button.

4 Press START BREW to begin the cleaning

cycle.

NOTE: To cancel the clean cycle, press the
Power button or CLEAN button once. The
brewer will beep and stop brewing through
the cleaning mixture. Continue to follow the
instructions starting at Step 6.

8
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IMPORTANT: If you cancel the clean cycle, your
brewer will not be properly descaled.

5 The clock will count down the remaining

clean cycle time, which takes approximately
75 minutes to complete. The brewer will
deliver a small amount of cleaning solution to
distribute it through the system. It will then
pause, deliver additional cleaning solution,
and repeat this process for 75 minutes. The
extended pauses allow for maximum cleaning
and descaling.

Upon completion, the brewer will beep, the
clock will display End, and the Intelligent Clean
Cycle Indicator will turn off.

IMPORTANT: DO NOT remove the carafe at any
time during the clean cycle.

7 Empty the contents of the carafe and place

it under the brew basket. Clean the water
reservoir with warm, soapy water to remove
any cleaning solution that could affect the
flavour of your coffee.

Fill the reservoir with fresh water up to, but not
exceeding the Full line.

Flush the system by running a water-only Full
Carafe Classic brew cycle. After the cycle is
complete, discard the water and thoroughly
clean the carafe and brew basket.

Descaling Capsules Side:

If typical capsules you brew are taking
significantly longer time to brew, run a
capsule clean cycle. If the clock is displaying
“Add Wtr”, ensure the water tank is filled

and fully seated, then try again. If “Add Wtr”
persists, try running a water-only brew with
the lever closed. If “Add Wtr” still persists, run
a capsule clean cycle.

Ensure the lever is closed and no capsule is
inserted.

2 Remove the Adjustable Cup Tray.

3 Place the Capsule Clean Cycle Platform on the
front right base of the brewer.

4 Place the carafe on the Capsule Clean
Cycle Platform.

5 Use a descaling solution specifically formulated
for coffeemaker cleaning and follow the
directions on the package. Fill the water
reservoir up to, but not exceeding, the Full line.

OR

Fill the water reservoir to the Travel Mug line
(475 ml) with white vinegar, then fill the rest of
the reservoir with water up to, but not
exceeding, the Full line.

IMPORTANT: Only use white vinegar.

NOTE: Running a water-only clean cycle will
not descale the brewer properly.

Remove the Adjustable Cup Tray.

Place the Capsule Clean Cycle Platform on the
front right base of the brewer.

3 Remove the brew-through lid from the carafe.

4 Place the carafe on the Capsule Clean
Cycle Platform.

5 Use a descaling solution specifically formulated
for coffeemaker cleaning and follow the
directions on the package. Fill the water
reservoir up to, but not exceeding, the Full line.

OR

Fill the water reservoir to the Travel Mug line
(475 ml) with white vinegar, then fill the rest of
the reservoir with water up to, but not
exceeding, the Full line.

NOTE: To cancel the clean cycle, press the
Power button or CLEAN button once. The
brewer will beep and stop brewing through
the cleaning mixture. Continue to follow the
instructions starting at Step 6.

IMPORTANT: If you cancel the clean cycle, your
brewer will not be properly descaled.

IMPORTANT: Only use white vinegar.

6 Once the water reservoir is filled with the
cleaning solution and water mixture, press the
Capsule Button then press the CLEAN button.

7 Press START BREW to begin the cleaning cycle.

8 The clock will count down the remaining
clean cycle time, which takes up to 2 hours
to complete. The brewer will deliver a small
amount of cleaning solution to distribute it
through the system. It will then pause, deliver
additional cleaning solution, and repeat this
process for up to 2 hours. The extended pauses
allow for maximum cleaning and descaling.

9 Upon completion, the brewer will beep, the
clock will display End, and the Intelligent Clean
Cycle Indicator will turn off.

10 Empty the contents of the carafe and place
it back under the spout. Clean the water
reservoir with warm, soapy water to remove
any cleaning solution that could affect the
flavour of your coffee.

1

-

Fill the reservoir with fresh water up to at least
the Cup line.

12 Flush the system by running three water-only
Lungo brews. After the cycle is complete,
discard the water and thoroughly clean the
carafe.

Questions? +44 (0)800 862 0453

CLEANING & MAINTENANCE
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FOLGENDES IST IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

FILTERKAFFEE

KAPSELN

BRUHKORB

Muss beim Bruhen von Filterkaffee
immer eingesetzt sein.

PAPIERFILTER (GROBE 4)

Wird beim Brihen von
Filterkaffee benotigt.*

GLASKARAFFE
1,7L)

ABNEHMBARER
WASSERBEHALTER
1,7 L)

ABLAGE FUR
REINIGUNGSZYKLUS
Stutzt die Karaffe bei einem
Kapselreinigungszyklus.

Bitte die Ablage fur den
Reinigungszyklus nach dem
Auspacken an einem sichern Ort
aufbewahren.

DAUERFILTER
Wird beim Brtuhen von
Filterkaffee bendtigt.
Der Dauerfilter ist im
Bruhkorb vorinstalliert.

10 Anleitungsvideos und mehr findest du unter ninjakitchen.eu

Vorinstalliert in der Kaffeemaschine.

AUFSCHAUMER

Im Lieferumfang enthalten.
Muss in die Kaffeemaschine
eingesetzt werden.

NINJA

SMART SCOOP
Verwende ihn, um die
Kaffeemenge abzumessen.
Auf dem Ninja Smart
Scoop befinden sich

Mengenmarkierungen fur
jedes Getrank.

9

KAPSELBEHALTER

Zum Sammeln
gebrauchter Kapseln.
N Flr bis zu 20 Kapseln.

TASSENABLAGEFACH

L
L
L
L

VERSTELLBARES
TASSENABLAGEFACH

Abnehmbarer Stander mit
4 verschiedenen Ebenen,
um Tropfen und Spritzer
beim Brihen von Kapseln
zu minimieren.

*Die Papierfilter sind in der Kurzanleitung und der
Bedienungsanleitung enthalten. Der vorinstallierte

Dauerfilter kann durch einen Papierfilter ersetzt werden.

HIER SCANNE

UM DIE BEDIENUNGSANLEITUNG,
ANLEITUNGSVIDEOS UND

MEHR ABZURUFEN

STEP 1: VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 Reinige alle Zubehorteile vor dem ersten Gebrauch.

2 SchlieBe die Kaffeemaschine an und schalte sie durch Driicken der Einschalttaste ein.

2 Hebe den Wasserbehélter von seinem Sockel und nimm den Deckel ab. Fiille den
Wasserbehalter, jedoch nicht liber die Maximallinie hinaus. Setze den Wasserbehélter
wieder in die Kaffeemaschine ein. Den Wasserbehalter NUR mit Wasser fiillen, da andere
Flissigkeiten die Kaffeemaschine beschddigen kénnen.

HINWEIS: Wir empfehlen die Verwendung von kiihlem oder zimmerwarmem Wasser im Wasserbehalter.
NICHT mit heiBem oder kochendem Wasser fillen.

STEP 2: PRIMING YOUR MACHINE

STOPPEN: Fahre nicht mit dem Briihen fort, bis du deine Maschine vorbereitet hast.

FILTERKAFFEE VORBEREITEN

1 Achte darauf, dass der Brihkorb
vollstandig in das Gerat eingesetzt ist und
schlieBe den Deckel. Fige keinen Kaffee
hinzu.

2 Stelle die Karaffe unter den Briihkorb.
Driicke die Filterkaffee-Taste, um Classic
(Klassisch) auszuwahlen, und verwende
dann den Drehknopf, um die GréBe Full
Carafe (Volle Karaffe) auszuwahlen.

classic

0 rich

over ice

7

3 Driicke START BREW (BRUHEN
STARTEN), um zu starten. Wenn der
Zyklus abgeschlossen ist, gieBe das
Wasser aus und spiile die Karaffe. Jetzt
kann Filterkaffee zubereitet werden.

KAPSELN VORBEREITEN

1 Achte darauf, dass der Hebel geschlossen
ist. Keine Kapsel einlegen.

2 Stelle ein GefaB unter den Ausguss.
Driicke die Kapsel-Taste oder
verwende den Drehknopf,
um Lungo (Lungo) auszuwahlen.

b ristretto
) espresso
w lungo

B overice

7

3 Driicke START BREW (BRUHEN
STARTEN), um zu starten. Wenn der
Zyklus abgeschlossen ist, gieBe das
Wasser aus und spiile das Gefai

4 Diesen Vorgang dreimal wiederholen.
Jetzt kbnnen Kapseln zubereitet werden.

Fragen? +44 (0)800 8620453 11



STOPPEN: Vor dem Briihen bitte unbedingt das Gerat vorbereiten. Siehe ,Vorbereiten des Gerats* fiir weitere Informationen

STEP 3: BREWING FILTER COFFEE For brewing capsules, see page 5

FILTER n DEN WASSERBEHALTER FULLEN
AFFEE

Fulle den Wasserbehalter, jedoch
nicht Uber die Maximallinie hinaus.
Das Gerat erhitzt genau die
Wassermenge, die der von lhnen
gewahlten GetrankegroBe entspricht

n BRUHEN VORBEREITEN

N —
PORTIONSGROSSE | NINJA SMART SCOOP

@ @ 2-3 kleine Messloffel . N "
HINWEIS: Auf dem Ninja Smart Scoop befinden sich
W 3-5 kleine Messlaffel Mengenmarkierungen fur jedes Getrank.
& 3-5 groRe Messlsffel WICHTIG: Verwende zum Abmessen immer gestrichene Loffel
mit mittlerem Mahlgrad. Verwende weniger Mahlgut, wenn du
) 4-7 groBe Messloffel koffeinfreien Kaffee zubereitest.
Verwende KEINE Papierfilter in Verbindung mit einem Dauerfilter.

H WAHLE EINEN STYLE (STIL)

Driicke die Filterkaffee-

Taste, um einen Stil ? 2 Reichhaltiger als )
auszuwahlen. Sanfter, Classic (Klassisch), mit
D ausgewogener p intensiverem Geschmack,
. cLassic | Geschmack. RICH der Milch, Sahne oder
classic (KLASSISCH) (STARK) | Aromastoffen standhalt.
rich
over ice
Speziell entwickelt fur das Aufbrihen von heiBem Kaffee auf
Eis fur frisch gebrUhten Eiskaffee, der nicht verwassert wird.
Fiille dein GefaB immer bis zum Rand mit Eiswiirfeln,
// OVER ICE | bevor du Over Ice (Auf Eis) aufbriihst.
/ (AUF EIS)
n GROSSE WAHLEN
@ @ @ @ @ A EINE TASSE
, == KAFFEE
190 235 |295 355 | 455 530 | 830 11 | 14 16 ' ZUBEREITEN
ml ml ml ml ml ml ml L L L Ziehe die

Tassenablage
herunter, um einen
) Becher darauf
abzustellen.

E START BREW (BRUHEN STARTEN)

START BREW (BRUHEN STARTEN) driicken, um mit dem Briihen zu beginnen. Der
Fortschrittsbalken leuchtet auf der Anzeige auf und zeigt den Status des Briihvorgangs an.

DER BRUHVORGANG KANN EINMAL ODER MEHRMALS WAHREND DES
BRUHVORGANGS PAUSIEREN. DAS IST IN ORDNUNG. Das Pausieren erméglicht es dem
Mahlgut, vollstandig zu extrahieren und den vollen Geschmack des Bruhstils zu entfalten.

* Ungefahre Brihmengen auf der Grundlage von Classic (Klassisch) und Over Ice (Auf Eis).
Rich (Stark) wird etwas weniger Menge ergeben. Weitere Informationen findest du in der
Tabelle ,Ungeféhre Brathmengen*® in der Bedienungsanleitung.

® @€ 8 &8 8§ OO0 O OO
HINWEIS: Achte darauf, dass der Tropfschutz gedffnet ist, bevor du den
Bruhvorgang startest. Weitere Informationen findest du auf Seite 12.

12  Anleitungsvideos und mehr findest du unter ninjakitchen.eu

STOPPEN: Vor dem Briihen bitte unbedingt das Geréat vorbereiten. Siehe ,Vorbereiten des Gerats* fiir weitere Informationen

STEP 3: BREWING CAPSULES

KAPSELN n DEN WASSERBEHALTER FULLEN
ZUBEREITEN

For brewing filter coffee, see page 4

Fllle den Wasserbehalter
mindestens bis zur
Markierung Cup (Tasse) auf.

n BRUHEN VORBEREITEN

VERSTELLBARES TASSENABLAGEFACH

Den Hebel vollstandig anheben
und die Kapsel wie abgebildet
in der richtigen Ausrichtung
einsetzen.

SchlieBe HERAUSNEHMEN ANPASSEN EINSETZEN
den Hebel

und stelle
einen Becher
unter den VIGTIGT: Diese Kaffeemaschine ist mit Nespresso® Original-Kapseln oder
Kaffeeauslass. mit Kapseln von Drittanbietern kompatibel.

H WAHLE EINEN STYLE (STIL)

Driicke die Kapsel-Taste oder -
verwende den Drehknopf, U ristretto 25 ml i Iungo 110 mi
um den Stil auszuwahlen. Kleinere, konzentriertere Portion mit Eine groBere, weniger konzentrierte

b ristretto einem suBeren, starkeren Geschmack.  Portion mit einem kréftigeren Geschmack.
) espresso
W lungo W espresso  40ml B overice 30 ml

Speziell entwickelt, um direkt
auf Eis zubereitet und mit Milch
kombiniert zu werden.

B overice Konzentrierte, intensive

P> Portion Kaffee.

* Fulle das GefaB immer bis zum Rand mit EiswdUrfeln, bevor du Over Ice (Auf Eis) aufbrihst. |

n START BREW (BRUHEN STARTEN)

START BREW (BRUHEN STARTEN) driicken, um mit dem Brihen

zu beginnen. Der Fortschrittsbalken leuchtet auf der Anzeige auf .

und zeigt den Status des Brihvorgangs an. | |
I

=
VORHEIZEN: Wenn START BREW (BRUHEN STARTEN) gedrickt wird, I

zeigt die Anzeige moglicherweise ,,PrE“ flr einen bestimmten Zeitraum @ @ @ = &
an, wahrend das Geréat vorheizt. Das Brithen beginnt automatisch, o e

sobald das Vorheizen abgeschlossen ist.

HINWEIS: FUr beste Ergebnisse empfehlen wir die

Verwendung von Nespresso Original Kapseln. Fragen? +49 800 000 9063 13




INTELLIGENTE WARMHALTEPLATTE

Die intelligente Warmhalteplatte schaltet sich automatisch ein, wenn ein Kaffee im Stil Classic
(Klassisch) oder Rich (Stark) mit einer beliebigen KaraffengréBe zubereitet wird, und bleibt 40 Minuten
warm lang eingeschaltet. In der Bedienungsanleitung kannst du nachlesen, wie du einstellst, wie lange die
intelligente Warmhalteplatte eingeschaltet bleibt (bis zu 40 Minuten) und wie du die Temperatur auf
Low (Niedrig), Medium (Mittel) oder High (Hoch) einstellst.
Wenn die intelligente Warmhalteplatte eingeschaltet ist, kann sie durch Driicken von WARM
(WARMHALTEN) manuell ausgeschaltet werden.
Sie kann manuell durch Driicken der Taste WARM (WARMHALTEN) eingeschaltet werden, wenn
der Mahlgut-Modus, Classic (Klassisch) oder Rich (Stark) sowie eine beliebige KaraffengréBe
ausgewdhilt ist.

O

WICHTIG: Die & Leuchte am Sockel der Kaffeemaschine leuchtet nur, wenn die Warmhalteplatte
heiB ist, und leuchtet so lange, bis die Platte abgekihlt ist.

KAFFEE, WIE DU IHN MAGST

AUSWAHL DER RICHTIGEN BOHNENSORTE: Die ausgewahlte Bohnensorte beeinflusst den Geschmack deines
Getranks. Hier werden die die einzelnen Réstungen beschrieben.

Helle Réstung: Hoher Sduregehalt, blumig und zart.

Dunkle Réstung: Geringer Saduregehalt, st und nussig mit Noten von Schokolade.

DIE STARKE EINSTELLEN:

Zu wissrig/schwach: Wurde zuvor Classic (Klassisch) ausgewahlt, probiere es mit der Einstellung

Rich (Stark). Ist der Kaffee dann immer noch zu schwach, flige einen weiteren Messl6ffel hinzu.

Ein Loffel mehr macht den Kaffee intensiver, reduziert die Menge ein wenig und sorgt flr ein runderen, weniger
bitteren Geschmack.

Zu stark: Wurde zuvor Rich (Stark) ausgewahlt, probiere es mit der Einstellung Classic (Klassisch).

Ist der Kaffee dann immer noch zu stark, nimm einen Messl6ffel weniger. Dadurch wird dein Kaffee dinner, nimmt
jedoch an Volumen zu. Ein Léffel weniger ergibt einen milderen Kaffee und etwas mehr Fllssigkeit - aber der
Geschmack kann etwas bitterer sein.

Die empfohlene Menge um nicht mehr als 2 Messléffel Uber- oder unterschreiten, da sonst das Aroma leidet.

Um die Bitternoten weiter zu reduzieren und deinen Kaffee zu optimieren, teste doch mal, ob er dir mit einem
Papierfilter besser schmeckt oder einem Dauerfilter.

HINWEIS: Sedimente im Kaffee kdnnen zu einem vollmundigeren Geschmack beitragen. Kaffeesatz kann
die wahrgenommene Reichhaltigkeit und die Intensitat des Getranks verstéarken. Um den Kaffeesatz zu
verringern, verwende einen etwas gréberen Mahlgrad oder einen Papierfilter.

WIE MAN DAS HEISSESTE GETRANK ZUBEREITET

DIE WAHL DER RICHTIGEN TASSE
Die verwendete Tasse sollte der GroBe deines Getranks entsprechen. Flr ein heiBeres Getrank
wahle eine Tasse, die in etwa die gleiche GréBe hat wie dein Getrank. Auch die Materialdicke
deiner Tasse hat Einfluss auf die Temperatur deines Getranks. FUr ein heiBeres Getrank
empfiehlt es sich, eine Tasse aus dinnerem Material zu verwenden.
VORHEIZEN VOR DEM BRUHEN
Ob Kapsel oder Filterkaffee: Ein Brihprogramm vorab mit heiBem Wasser hilft der Maschine beim
Vorheizen. Idealerweise verwendest du fUr diesen HeiBwasserlauf die Tasse, aus der du anschlieBend
deinen Kaffee trinken mdchtest. Die Temperatur der Tasse hat Einfluss auf die Temperatur deines Getranks.
GieBe das Wasser ab und trockne die Tasse ab. Fahre dann mit dem eigentlichen Brihvorgang fort.

TROPFSCHUTZ

Der Tropfschutz wird verwendet, um den Brihkorb zu schlieBen und zu verhindern, dass Kaffee ausgegeben wird.
Der Tropfschutz muss manuell geéffnet und geschlossen werden, indem der Griff in die gewlnschte Position
gebracht wird. Der Tropfschutz kann vor, wahrend oder nach dem Brihvorgang jederzeit geschlossen und wieder
geodffnet werden.

® DU KANNST DAS TROPFEN
GEOFENET DIE ERSTE TASSE e OSS.EN NACH DEM
NICHT ERWARTEN? BRUHEN STOPPEN

SchlieBe am Ende
des Brihvorgangs
den Tropfschutz,
damit kein Kaffee
aus dem Bruhkorb
tropft.

SchlieBe den Tropfschutz,
um den Brtihvorgang

zu unterbrechen, und
gieBe dir eine Tasse ein.
Offne dann wieder den
Tropfschutz, um das
Brihen fortzusetzen.
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AUFSCHAUMEN

Hier findest du Zubereitungsempfehlungen fur verschiedene
Getranke auf Espressobasis. Passe diese an deine Vorlieben an.

DAUERIN  AUFSCHAUM-
MENGE MIKROWELLE DAUER

GETRANKE- SCHAUM-

[ [ (MINUTEN) (MINUTEN)
Cortado Dinn 60 ml. 0:30 0:03
Macchiato Dick 60 ml 0:30 0:10
Flat White | Dinn 160 ml 110 0:10
Cappuccino Dick 160 ml 110 0:25
Latte DUnn 240 ml 1:50 0:15

Fur kalten Schaum bis zu 1/3 deiner Tasse mit Milch fullen
und nach Belieben aufschdumen.

1. Nach der Auswahl deiner Zubereitungsart gibst du die
angegebene Milchmenge in deine Tasse.

2. In der Mikrowelle mit der empfohlenen Dauer erhitzen.
Bei Kaltgetranken kann dieser Schritt Ubersprungen werden.

3. Schwenke den Arm des Aufschaumers vor das Getrank.
Setze den Aufschaumer ein, indem du ihn nach rechts drehst.

4. Halte die Tasse unter den Aufschaumer und tauche ihn
direkt Uber den Boden deiner Tasse. Drlicke und halte
die obere Taste am Aufschaumer, um dein Getrank fur
die empfohlene Dauer aufzuschaumen. (Die Dauer ist
bei Kuhmilch und pflanzlichen Milchalternativen gleich.)

DER INTEGRIERTE AUFSCHAUMER 5. Drehe den Aufschdumer nach links, um ihn zu entfernen.

ERHITZT KEINE MILCH. Halte deine Tasse unter den Schneebesen, wéhrend du
sie zum Spulen oder fur eine einfache Reinigung zur

SpUlmaschine tragst.
HINWEIS: Den Aufschaumer nach
jedem Gebrauch reinigen. Griindlich WARNHINWEIS: Um den Kontakt mit Dampf
von Hand waschen oder in den oberen A und heif3en Oberflachen zu vermeiden, fasse
Korb der Spulmaschine stellen. wahrend des Aufschaumens NICHT Uber die
Oberseite der Kaffeemaschine.

REINIGEN NACH DER ZUBEREITUNG

Spiil hi geeignete Teile:

Bruhkorb, Glaskaraffe und Durchbrthdeckel, dies woéchentlich zu tun.

Wasserbehalter und Deckel, Aufschdumer,

Ninja Smart Scoop, Kapselbehalter, verstellbare REINIGEN DER KARAFFE

Tassenablage, Tassenablagefach und Dauerfilter sind Wir empfehlen, die Karaffe nach jedem Gebrauch mit
spulmaschinengeeignet. warmem Seifenwasser zu reinigen.

REINIGEN DES AUFSCHAUMERS

Korb der Spulmaschine zu stellen. Wir empfehlen,

Um die Karaffe grtndlicher zu reinigen, empfehlen wir
die Verwendung einer weichen Schaumstoffburste.
KEINE DrahtbUrste verwenden.

REINIGEN DES KAPSELBEHALTERS

Den Aufschaumer nach jedem Gebrauch reinigen.
Grundlich von Hand waschen oder in den oberen
Korb der Spulmaschine stellen.

REINIGEN DES WASSERBEHALTERS Entfernen Sie die Tassenablage, das Tassenablagefach

und den Kapselbehalter unter dem Kapselauslass.
Entsorgen Sie die verbrauchten Kapseln aus dem
Kapselbehalter. Waschen Sie die Tassenablage,
das Tassenablagefach und den Kapselbehalter von
Hand oder stellen Sie sie in den oberen Korb der
Spulmaschine.

HINWEIS: Um beste Ergebnisse zu erzielen,
empfehlen wir, den Behalter nach dem Brihen
auszuspullen und vor dem nachsten Brihen mit
frischem Wasser aufzufullen.

Leeren Sie den Behélter und waschen Sie ihn von
Hand oder stellen Sie ihn in die Spulmaschine. Fur
eine bessere Reinigung empfehlen wir, ihn aufrecht
stehend mit der Offnung nach unten in den unteren
Fragen? +49 800 000 9063 15



REINIGUNG UND WARTUNG

REINIGEN DES BRUHKORBS

Wenn Sie Mahlgut aufbrthen, lassen Sie die
Kaffeemaschine abkihlen und nehmen Sie

dann den Bruhkorb heraus, indem Sie den Griff
zusammendrlcken und gerade nach oben heben.
Wenn Sie einen Papierfilter verwenden, entsorgen
Sie den Filter, indem Sie den BrUhkorb kopflber
Uber einem Abfalleimer entleeren.

REINIGEN UND ENTKALKEN DES BRUHSYSTEMS

Ihr Ninja® Prestige DualBrew System bietet zwei
verschiedene Moglichkeiten zur Auswahl: Filterkaffee
und Kapseln. Je nachdem, was Sie nutzen, ist ein
Reinigungszyklus erforderlich. Der Reinigungszyklus
wird zum Entkalken der Kaffeemaschine verwendet,
wenn Kalkablagerungen die Leistung der
Kaffeemaschine und/oder den Geschmack Ihres
Kaffees beeintrachtigen.

Wenn im Filterkaffee-Modus eine Reinigung
erforderlich ist, leuchtet die Anzeige unterhalb
der Filterkaffee-Taste fur den intelligenten
Reinigungszyklus automatisch orange. Wenn die
Anzeige ignoriert wird, kann es passieren, dass
die Kaffeemaschine mitten im Brihvorgang stoppt
und ,,CLn“ (Reinigen) anzeigt, was bedeutet, dass
es sofort gereinigt werden muss.

Entkalken der Filterkaffeeseite:
1 Stellen Sie die leere Karaffe unter den Brihkorb.

2 Verwenden Sie eine speziell fur die Reinigung der
Kaffeemaschine formulierte Entkalkungslésung und
befolgen Sie die Anweisungen auf der Verpackung.
Fullen Sie den Wasserbehaélter, aber nicht tber die
Markierung Full (Maximal) hinaus.

ODER

Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur Markierung
Travel Mug (Reisebecher) (475 ml) mit weiBem Essig
und fullen Sie dann den Rest des Behélters mit Wasser
bis zur Markierung Full (Maximal), aber nicht dartber
hinaus.

WICHTIG: Verwenden Sie ausschlieBlich weiBen Essig.

HINWEIS: Wenn Sie einen reinen
Wasserreinigungszyklus durchfiihren, entkalken
Sie die Kaffeemaschine nicht ordnungsgeman.

3 Wenn der Wasserbehalter mit der Reinigungslésung
und dem Wassergemisch gefullt ist, dricken Sie
die Filterkaffee-Taste und dann die Taste CLEAN
(REINIGEN).

4 Dricken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN), um
den Reinigungszyklus zu starten.

HINWEIS: Um den Reinigungszyklus
abzubrechen, dricken Sie einmal die Ein-/
Ausschalttaste oder die Taste CLEAN
(REINIGEN). Die Kaffeemaschine gibt einen
Signalton ab und stoppt den Brthvorgang durch
die Reinigungsmischung. Folgen Sie weiterhin
den Anweisungen ab Schritt 6.

16  Anleitungsvideos und mehr findest du unter ninjakitchen.eu

WICHTIG: Wenn Sie den Reinigungszyklus
abbrechen, wird die Kaffeemaschine nicht richtig
entkalkt.

5 Die Uhr zahlt die verbleibende Reinigungszykluszeit
herunter, die etwa 75 Minuten dauert. Die
Kaffeemaschine gibt eine kleine Menge der
Reinigungslésung ab, um sie im System zu verteilen.
Dann wird eine Pause eingelegt, zuséatzliche
Reinigungslésung abgegeben und dieser Vorgang
75 Minuten lang wiederholt. Die verlangerten
Pausen ermdglichen eine maximale Reinigung und
Entkalkung.

6 Nach Abschluss piept die Kaffeemaschine, die
Uhr zeigt End (Ende) an und die Anzeige des
intelligenten Reinigungszyklus erlischt.

WICHTIG: Das GefaRB darf zu KEINEM Zeitpunkt
wahrend des Reinigungszyklus entfernt werden.

7 Entleeren Sie den Inhalt der Karaffe und stellen Sie sie
unter den Bruhkorb. Reinigen Sie den Wasserbehalter
mit warmem Seifenwasser, um alle Reinigungsmittel
zu entfernen, die den Geschmack Ihres Kaffees
beeintrachtigen kénnten.

8 Fullen Sie den Behélter mit frischem Wasser
bis zur Markierung, aber nicht dartber hinaus.

9 Spulen Sie das System, indem Sie einen Brihzyklus
Full Carafe Classic (Volle Karaffe, Klassisch) nur mit
Wasser durchftihren. Nach Beendigung des Zyklus
das Wasser abgieBen und die Karaffe und den
Brihkorb grindlich reinigen.

Entkalk der K Iseite

Wenn die Zubereitung lhrer Ublichen Kapseln
deutlich langer braucht, fihren Sie einen
Kapselreinigungszyklus durch. Wenn das Display
,Add Wtr“ (Wasser hinzufigen) anzeigt, muss
sichergestellt werden, dass der Wasserbehalter
gefullt und vollstandig eingesetzt ist, dann erneut
versuchen. Wenn ,,Add Wtr“ (Wasser hinzuftigen)
weiterhin angezeigt wird, versuchen Sie, bei
geschlossenem Hebel einen Brithvorgang nur mit
Wasser durchzufthren. Wenn die Meldung ,,Add
Wtr“ (Wasser hinzufigen) weiterhin angezeigt wird,
fUhren Sie einen Kapselreinigungszyklus durch.

1 Vergewissern Sie sich, dass der Hebel geschlossen
und keine Kapsel eingesetzt ist.

REINIGUNG UND WARTUNG

2 Entfernen Sie das verstellbare Tassenablagefach.

3 Setzen Sie die Plattform fur den
Kapselreinigungszyklus auf den vorderen rechten
Sockel der Kaffeemaschine.

3 Nehmen Sie den Durchbrthdeckel von der Karaffe
ab.

4 Stellen Sie die Karaffe auf die Plattform fur den
Kapselreinigungszyklus.

5 Verwenden Sie eine speziell fur die Reinigung der
Kaffeemaschine formulierte Entkalkungslésung und
befolgen Sie die Anweisungen auf der Verpackung.
Fullen Sie den Wasserbehalter, aber nicht Uber die
Markierung Full (Maximal) hinaus.

ODER

Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur Markierung Travel
Mug (Reisebecher) (475 ml) mit weiBem Essig und
flllen Sie dann den Rest des Behélters mit Wasser bis
zur Markierung Full (Maximal), aber nicht dartber
hinaus.

WICHTIG: Verwenden Sie ausschlieBlich weiBen Essig.

HINWEIS: Wenn Sie einen reinen
Wasserreinigungszyklus durchfthren, entkalken

Sie die Kaffeemaschine nicht ordnungsgemas.

2 Entfernen Sie das verstellbare Tassenablagefach.

3 Setzen Sie die Plattform fur den
Kapselreinigungszyklus auf den vorderen rechten
Sockel der Kaffeemaschine.

Nehmen Sie den Durchbriihdeckel von der Karaffe ab.

4 Stellen Sie die Karaffe auf die Plattform fir den
Kapselreinigungszyklus.

5 Verwenden Sie eine speziell fir die Reinigung der
Kaffeemaschine formulierte Entkalkungslésung und
befolgen Sie die Anweisungen auf der Verpackung.
Flllen Sie den Wasserbehalter, aber nicht tUber die
Markierung Full (Maximal) hinaus.

ODER

Flllen Sie den Wasserbehalter bis zur Markierung
Travel Mug (Reisebecher)

(475 ml) mit weiBem Essig und fullen Sie dann den
Rest des Behalters mit Wasser bis zur Markierung Full
(Maximal), aber nicht dartber hinaus.

HINWEIS: Um den Reinigungszyklus abzubrechen,
driicken Sie einmal die Ein-/Ausschalttaste oder die
Taste CLEAN (REINIGEN). Die Kaffeemaschine gibt
einen Signalton ab und stoppt den Brihvorgang
durch die Reinigungsmischung. Folgen Sie weiterhin
den Anweisungen ab Schritt 6.

WICHTIG: Wenn Sie den Reinigungszyklus abbrechen,
wird die Kaffeemaschine nicht richtig entkalkt.

WICHTIG: Verwenden Sie ausschlieBlich weiBen Essig.

6 Sobald der Wasserbehélter mit Reinigungslésung
und Wassermischung gefullt ist, dricken Sie die
Kapsel-Taste und dann die Taste CLEAN (REINIGEN).

7 Dricken Sie START BREW (BRUHEN STARTEN), um
den Reinigungszyklus zu starten.

8 Die Uhr zahlt die verbleibende Reinigungszykluszeit
herunter, was bis zu 2 Stunden dauert. Die
Kaffeemaschine gibt eine kleine Menge der
Reinigungslésung ab, um sie im System zu verteilen.
Dann wird eine Pause eingelegt, zusatzliche
Reinigungsldsung abgegeben und dieser Vorgang
bis zu 2 Stunden lang wiederholt. Die verlangerten
Pausen ermdglichen eine maximale Reinigung und
Entkalkung.

9 Nach Beendigung gibt die Kaffeemaschine einen
Signalton ab, die Uhr zeigt End (Ende) an und die
Anzeige fur den intelligenten Reinigungszyklus
erlischt.

10 Entleeren Sie den Inhalt der Karaffe und stellen
Sie sie wieder unter den Auslauf. Reinigen Sie den
Wasserbehalter mit warmem Seifenwasser, um alle
Reinigungsmittel zu entfernen, die den Geschmack
Ihres Kaffees beeintrachtigen kénnten.

11 Fillen Sie den Behélter mit Frischwasser bis
mindestens zur Markierung Cup (Tasse).

12 Spullen Sie das System, indem Sie drei Lungo-
Brihvorgénge nur mit Wasser laufen lassen. Wenn
der Zyklus abgeschlossen ist, gieBen Sie das Wasser
ab und reinigen Sie die Karaffe grundlich.

Fragen? +49 800 0009063 17



CONTENU DE LA BOITE

CAFE FILTRE

PANIER PORTE-FILTRE
Préinstallé dans I'appareil.
Doit toujours étre inséré lors
de I'infusion de café filtre.

FILTRE EN PAPIER
(TAILLE 4)

Utilisé pour préparer du
café filtre.*

CARAFE EN VERRE
DE1,7L

RESERVOIR D’EAU
AMOVIBLE DE 1,7 L

PLATEAU DE CYCLE

DE NETTOYAGE

Utilisé pour tenir la carafe lors d’un cycle
de nettoyage du systéme a capsule.
Veuillez conserver le plateau de cycle
de nettoyage dans un endroit str aprés
le déballage.

FILTRE PERMANENT
Utilisé pour préparer

du café filtre. Le filtre
permanent est déja installé
dans le panier d'infusion.

t
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CAPSULES

BUSE A MOUSSE

Comprise dans la boite.
Doit étre assemblée
sur l'appareil.

NINJA
SMART SCOOP

Pour mesurer les

moutures de café.

Le dosage requis pour
chaque boisson est gravé sur
la cuillere Ninja Smart Scoop.

RESERVOIR
A CAPSULES

Pour recueillir les capsules
usagées. Peut contenir
jusqu’a 20 capsules a la fois.

BASE DU PLATEAU
A TASSES

PLATEAU A TASSES
REGLABLE

Support amovible avec
4 niveaux différents pour
éviter les gouttes et les
éclaboussures lors de
I'infusion de capsules.

* Les filtres en papier sont fournis avec le guide de démarrage
rapide et la notice d'utilisation. N’hésitez pas a remplacer
le filtre permanent préinstallé par un filtre en papier.

SCANNEZ ICI

POUR ACCEDER A LA
NOTICE D’UTILISATION, AUX
TUTORIELS, ET PLUS ENCORE

STEP 1: AVANT VOTRE PREMIERE BOISSON

1 Nettoyez tous les accessoires avant la premiére infusion.
2 Branchez I’appareil et allumez-le en appuyant sur le bouton d’alimentation.

3 Soulevez le réservoir d’eau de sa base et retirez le couvercle du réservoir. Ajoutez de
I’eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la dépasser. Remettez le réservoir
d’eau en place sur I’appareil. Ne remplissez PAS le réservoir avec un autre liquide que

de I’eau, cela risquerait d’endommager I’'appareil.

REMARQUE : nous recommandons d’utiliser de I’eau froide ou a température ambiante dans le réservoir.
Ne remplissez PAS le réservoir avec de I’eau chaude ou bouillante.

AMORGCAGE DU CAFE FILTRE

1 Vérifiez que le panier porte-filtre
est bien installé dans I'lappareil et fermez
le couvercle. N’ajoutez pas de café.

2 Placez la carafe sous le panier porte-
filtre. Appuyez sur le bouton Café filtre
pour sélectionner Classic (Classique),
puis tournez le bouton de réglage pour
sélectionner la taille Full Carafe (Carafe
compléte).

classic

0 rich

over ice

7

3 Pour démarrer, appuyez sur START BREW
(DEMARRER L’INFUSION). Lorsque le
cycle est terminé, jetez I’eau et rincez
la carafe. Lappareil est maintenant prét
a préparer du café filtre.

STEP 2: PRIMING YOUR MACHINE

STOP : Ne lancez pas I'infusion tant que vous n'avez pas amorcé votre machine.

AMORCAGE DES CAPSULES

1 Vérifiez que le clapet est fermé.
N’insérez pas de capsule.

2 Centrez un récipient sous le bec verseur.
Appuyez sur le bouton Capsule (Capsule)
ou tournez le bouton de réglage pour
sélectionner Lungo (Lungo).

b ristretto
) espresso
w lungo

B overice
o

3 Pour démarrer, appuyez sur START
BREW (DEMARRER L'INFUSION).
Lorsque le cycle est terminé, jetez I’eau
du récipient, puis rincez.

4 Répétez 3 fois cette opération.
L’appareil est maintenant prét a infuser
des capsules.
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ARRET: Ne réalisez pas d’infusion tant que la machine n’a pas été amorcée. Consultez la section « Amorcage de la machine » a titre de référence .

STEP 3: BREWING FILTER COFFEE For brewing capsules, see page 5

CAFE n REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU
FILTRE

Remplissez le réservoir d’eau jusqu’a la —_—

ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser. Lappareil infusera le volume
d’eau adapté a la taille de la boisson

FULL |
que vous avez sélectionnée (PLEIN) F‘\Q\‘

n PREPARER UNE BOISSON

S
NINJA SMART SCOOP
PORTION
EE OO @
CAFE MOULU </ N, -

@ @ 2a 3 petites cuilleres REMARQUE : Le dosage requis pour chaque boisson est gravé
0 345 petites cuilléres sur la cuilléere Ninja Smart Scoop.
& 345 grosses cuilleres IMPORTANT : Utilisez toujours des doses nivelées de moutures de taille
moyenne. Utilisez moins de cuilléres pour préparer du café décaféiné.
) 4 a7 grosses cuilléres N’utilisez PAS de filtre en papier en méme temps qu’un filtre permanent.

H SELECTION D’UN STYLE

Appuyez sur le bouton Café 2 2 Plus riche que le style
filtre pour sélectionner un style. Aréme doux classic (classique), avec
D e une saveur plus intense qui
et bien équilibré. X
classic CLASSIC RICH prend le dessus sur le lait,
n (CLASSIQUE) (RICHE) la creme ou les arébmes.
ricl
over ice
Spécialement congu pour infuser des boissons chaudes avec
des glacons, afin de réaliser un café glacé sans le diluer.
/ OVERICE Remplissez toujours votre récipient jusqu’en haut avec
/ / (AVEC DEs | des glagons avant d’infuser Over Ice (avec des glagons).
GLACONS)

n CHOIX D’UNE TAILLE

PREPA-
@ @ | @ S | 8 RATION
190 235 295 355 455 530 830 11 1.4 1.6 D'UNE
ml ml ml ml ml ml ml L L L TASSE
Abaissez
* Volumes d'infusion approximatifs basés sur une boisson Classic (Classique) et une boisson Over Le plateau a
Ice (Avec des glacons). Une infusion Rich (Riche) produira un peu moins de liquide. Consultez le asses pour
tableau Volumes d’infusion approximatifs dans la notice d'utilisation pour plus d’'informations. placer une

tasse dessus.

E DEMARRAGE DE L’INFUSION

Appuyez sur START BREW (DEMARRER L'INFUSION) pour commencer I'infusion.

La barre de progression sur le panneau de commande s’illumine pour suivre I'état
d’avancement de la préparation.

LINFUSION PEUT S’ARRETER UNE OU PLUSIEURS FOIS PENDANT LE CYCLE
D’INFUSION. CE N’EST PAS GRAVE. La mise en pause permet aux arébmes de
s’extraire entierement du café et de libérer toutes les saveurs du style d’infusion choisi.

@ ¢ & &6 00O0O0O0OCO

REMARQUE : assurez-vous que le systéeme anti-gouttes est ouvert avant
de démarrer l'infusion. Consultez la page 18 pour plus d’informations.
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ARRET: Ne réalisez pas d’

STEP 3: BREWING CAPSULES

INFUSION DE
CAPSULES

Remplissez

le réservoir d’eau
au moins jusqu’a

la ligne Cup (Tasse).

PREPARATION D’UNE BOISSON

infusion tant que la machine n’a pas été amorcée. Consultez la section « Amorgage de la machine » a titre de référence

For brewing filter coffee, see page 4

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

Soulevez completement

le clapet et insérez

la capsule dans le bon sens,
comme indiqué.

PLATEAU A TASSES REGLABLE

Fermez RETIRER REGLER

le clapet et

placez une

tasse sous la IMPORTANTE : Cette machine est compatible avec les capsules

sortie de café. originales Nespresso® ou d’autres marques tierces.

SELECTION D’UN STYLE

A le bout :
nggmzzoiu{oﬁm?egI?enbouton D ristretto 25 ml i |UngO TIO ml

de réglage pour sélectionner

A Portion plus petite et plus
le style souhaité. pusp P

concentrée avec des saveurs

Une portion plus grande et moins
concentrée avec des saveurs

b ristretto plus douces et plus riches. plus prononcées.
) espresso .
®  lungo W espresso  40ml B overice 30 ml

Une portion de café concentré

ri
& overice et savoureux.

e

Spécialement congu pour infuser
directement over ice (avec des
glacons) et obtenir des boissons
qui prennent le dessus sur le lait.

* Remplissez toujours votre récipient jusqu’en haut avec des glagons avant d’infuser Over Ice (avec des glagons). |

DEMARRAGE DE L’INFUSION

Appuyez sur START BREW (DEMARRER L’'INFUSION) pour commencer

I'infusion. La barre de progression sur le panneau de commande
s’illumine pour suivre I'état d’avancement de la préparation.

PRECHAUFFAGE : Lorsque vous appuyez sur START BREW

(DEMARRER L'INFUSION), le panneau de commande peut afficher @@ U & &
« PrE » pendant un certain temps tandis que I'appareil préchauffe.
Linfusion démarre automatiquement une fois le préchauffage terminé.

REMARQUE : Pour de meilleurs résultats, il est
recommandé d’utiliser les capsules Nespresso® Original

00000O0O0OOOO
start brew
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PLAQUE CHAUFFANTE INTELLIGENTE

La plaque chauffante intelligente s’illumine automatiquement lors de I'infusion d’une boisson
Classic (Classique) ou Rich (Riche), et ce quelle que soit la taille de carafe, et reste allumée

warm  pendant 40 minutes. Référez-vous a la notice d’utilisation pour ajuster la durée pendant laquelle la
plague chauffante intelligente reste allumée (jusqu’a 40 minutes) et/ou régler la température sur
Low (Faible), Medium (Moyenne) ou High (Elevée).
Lorsque la plaque chauffante intelligente est allumée, vous pouvez I’éteindre manuellement
en appuyant sur WARM (MAINTENIR AU CHAUD).
Vous pouvez ’allumer manuellement en appuyant sur WARM (MAINTENIR AU CHAUD) pendant
que les modes Moutures, Classic (Classique) ou Rich (Riche) sont sélectionnés, et ce pour
toutes les tailles de carafe.

IMPORTANT : le voyant & situé sur la base de I'appareil s’illumine uniqguement lorsque la plaque
chauffante est chaude, et reste allumé jusqu’a ce qu’elle ait refroidi.

PERSONNALISEZ VOTRE INFUSION

CHOIX DES GRAINS : Le type de mouture que vous sélectionnez aura un impact sur la saveur de votre boisson.
Vous trouverez ci-dessous une description de chaque torréfaction.

Torréfaction légére : haute acidité, ardmes floraux et délicats.

Torréfaction sombre : peu acide, ardbmes doux et notes de noix et de chocolat.

REGLAGE DE L'INTENSITE :

Trop aqueuse/insipide : si vous avez choisi le mode Classic (Classique), essayez le mode Rich (Riche). Si la
boisson est encore trop insipide, ajoutez une autre cuillére. LUajout d’une cuillére rendra votre boisson plus
corsée, donnera un volume légérement plus faible et peut apporter des saveurs moins améres a votre café.
Trop corsée : si vous avez choisi le mode rich (riche), essayez le mode classic (classique). Si la boisson est
encore trop corsée, essayez de mettre une cuillere de moins. Le retrait d’une cuillére rendra votre boisson
moins corsée, donnera un volume légérement plus élevé et peut apporter des saveurs légérement plus améres
a votre café.Pour des résultats optimaux, ne dépassez pas la quantité maximale recommandée de 2 cuilleres.
Si vous souhaitez personnaliser encore plus votre préparation, vous pouvez essayer de réduire le niveau
d’amertume en remplacant votre filtre permanent par un filtre en papier, ou vice versa jusqu’a ce que vous
trouviez ce qui vous convient le mieux.

REMARQUE : Les sédiments dans le café peuvent apporter une sensation plus corsée et satisfaisante en
bouche. La présence de marc de café peut améliorer la richesse et |la puissance pergues de l'infusion. Pour
réduire la quantité de dépodts, utilisez une mouture de café un peu plus grossiére ou un papier filtre.

COMMENT OBTENIR UNE BOISSON ENCORE PLUS CHAUDE

CHOISIR LA BONNE TASSE
Assurez-vous que la tasse que vous utilisez est adaptée a la taille de votre boisson. Pour une
boisson plus chaude, utilisez une tasse dont la taille est similaire a celle de votre boisson.
L’épaisseur de votre tasse influencera également la température de votre boisson. Pour une
boisson plus chaude, utilisez une tasse fabriquée a partir d’'un matériau plus fin.
PRECHAUFFER AVANT LA PREPARATION
Pour aider a préchauffer I'appareil, vous pouvez y faire couler de I'’eau chaude avant de préparer votre boisson
avec les moutures ou une capsule. Pour augmenter encore la température de votre boisson, infusez I'eau chaude
dans la tasse dans laquelle vous souhaitez infuser votre boisson. La température de votre tasse influencera la
température de votre boisson. Jetez I'eau, puis séchez la tasse. Procédez ensuite a la préparation de la boisson.

SYSTEME ANTI-GOUTTES

Le systeme anti-gouttes est utilisé pour fermer le panier porte-filtre afin d’éviter que le café ne goutte. Vous
devrez ouvrir et fermer manuellement le systéme anti-gouttes en mettant la poignée dans la position souhaitée.
Le systeme anti-gouttes peut étre fermé et rouvert a tout moment avant, pendant ou aprés une infusion.

VOUS AVEZ HATE ABRETER
DE DEGUSTER LECOULEMENT
LA PREMIERE TASSE ? DE GOUTTES APRES
Fermez le systéme anti- UNE INFUSION
A la fin d’une infusion,

gouttes pour interrompre le
cycle d’infusion et servez-
vous une tasse. Rouvrez
ensuite le systéme anti-
gouttes pour poursuivre
I'infusion.

fermez le systéme
anti-gouttes pour
éviter que le café ne
goutte du panier
porte-filtre.

22 Pour des tutoriels et plus d’informations, rendez-vous sur ninjakitchen.eu

Découvrez ci-dessous les recettes recommandées pour
les différents types de boissons a base d’espresso.
N’hésitez pas a adapter ces recettes selon vos préférences.

. DUREEAU TEMPS DE
QUANTITE MICRO-ONDES MOUSSAGE
(MINUTES) (MINUTES)

TYPE DE TYPE DE

BOISSON MOUSSE

Cortado Fine 60 ml 30 secondes | 3 secondes

Machiatto Epaisse 60 ml 30 secondes |10 secondes

1 minutes et

Flat White Fine 160 ml |15 secondes

10 secondes

1 minutes et

10 secondes 25 secondes

Cappuccino | Epaisse | 160 ml

1 minutes et
50 secondes

Latte Fine 240 ml 15 secondes

Pour une mousse a froid, remplissez votre tasse jusqu’au
tiers de lait et faites mousser selon votre préférence.

1. Aprés avoir sélectionné votre recette, ajoutez la quantité
de lait indiquée dans votre tasse.

2. Chauffez au micro-ondes pendant la durée recommandée.
Si vous réalisez une boisson froide, sautez cette étape.
3. Faites pivoter le bras de la buse vers I’'avant de I'appareil.
Installez la buse a mousse en la tournant vers la droite.
4. Tenez la tasse sous la buse et immergez-la juste au-dessus
du fond de votre tasse. Appuyez sur le bouton situé au-
dessus de la buse et maintenez-le enfoncé pendant la durée
recommandée pour votre boisson (le lait d’origine animale
et le lait végétal ont la méme durée de moussage).

5. Retirez la buse a mousse en la tournant vers la gauche.
Maintenez la tasse sous la buse tandis que vous mettez
’ensemble dans I’évier ou au lave-vaisselle pour un

REMARQUE : nettoyez la buse nettoyage facile.

aprés chaque utilisation. Lavez-la AVERTISSEMENT : afin d’éviter tout contact avec
soigneusement a la main ou placez-la A la vapeur et les surfaces chaudes, ne saisissez
dans le panier supérieur du lave-vaisselle. PAS I'appareil par le haut lors du moussage.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

NETTOYAGE DE LA CARAFE

LA BUSE INTEGREE
NE CHAUFFE PAS LE LAIT.

Accessoires pouvant aller au lave-vaisselle :

Le panier porte-filtre, la carafe en verre et le couvercle
d’infusion, le réservoir d’eau et le couvercle, la buse a
mousse, la cuillere Ninja Smart Scoop, le réservoir a
capsules, le plateau a tasses réglable, la base du plateau Pour nettoyer la carafe encore plus soigheusement, il

a tasses, et le filtre permanent sont lavables au lave- est recommandé d’utiliser une brosse en mousse souple.
vaisselle. N'utilisez PAS de brosse métallique.

NETTOYAGE DE LA BUSE NETTOYAGE DU RESERVOIR A CAPSULES

Il est recommandé de nettoyer la carafe aprés chaque
utilisation avec de I'eau chaude savonneuse.

Nettoyez la buse aprés chaque utilisation. Lavez-la
soigneusement a la main ou placez-la dans le panier
supérieur du lave-vaisselle.

NETTOYAGE DU RESERVOIR D’EAU

Retirez le plateau a tasses, la base du plateau a tasses et
le réservoir a capsules situés sous la sortie de capsule.
Jetez les capsules usagées du réservoir. Lavez a la main le
plateau a tasses, la base du plateau a tasses et le réservoir
a capsules ou placez-les dans le panier supérieur du lave-
REMARQUE : pour des résultats optimaux, il est vaisselle.

recommandé de rincer le réservoir apres I'infusion
et de le remplir d’eau fraiche avant la prochaine
infusion.

Videz le réservoir et lavez-le a la main ou mettez-le

au lave-vaisselle. Pour un nettoyage optimal, il est
recommandé de le placer dans le panier inférieur du
lave-vaisselle, a la verticale, avec I'ouverture vers le bas.
Il est recommandé de le faire chaque semaine.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

NETTOYAGE DU PANIER PORTE-FILTRE

Si vous infusez une mouture, laissez refroidir I'appareil,
puis retirez le panier porte-filtre en pingant la poignée
et en la soulevant en position verticale. Si vous utilisez
un filtre en papier, jetez-le en le renversant le panier
porte-filtre au-dessus d’une poubelle.

NETTOYAGE ET DETARTRAGE DU SYSTEME
D'INFUSION

Le Ninja® Prestige DualBrew System offre deux cotés :

le café filtre et les capsules. Les deux c6tés devront

étre nettoyés avec un cycle de nettoyage. Le cycle de
nettoyage est utilisé pour détartrer I'appareil lorsque
I'accumulation de calcaire impacte ses performances et/
ou la saveur de votre café.

Lorsqu’un nettoyage est nécessaire en mode Café
filtre, le voyant de cycle de nettoyage intelligent
s’illumine automatiquement en orange sous le bouton
Café filtre. Si le voyant est ignoré, votre cafetiére

peut s'arréter en cours de préparation et afficher

« CLn » (Nettoyer), indiquant qu’elle doit étre nettoyée
immédiatement.

Détartrage du coté café filtre :
1 Placez la carafe vide sous le panier porte-filtre.

2 Utilisez une solution de détartrage spécialement
formulée pour le nettoyage de la cafetiére et suivez
les consignes sur I'emballage. Remplissez le réservoir
d’eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser.

ou

Remplissez le réservoir d’eau jusqu’a la ligne Travel
Mug (Mug a emporter) (475 ml) avec du vinaigre
blanc, puis remplissez le reste du réservoir avec de
I'eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser.

IMPORTANT : utilisez uniquement du vinaigre blanc.

REMARQUE : effectuer un cycle de nettoyage a l'eau
seule ne détartre pas correctement I'appareil.

3 Une fois le réservoir d’eau rempli de mélange de
solution nettoyante et d’eau, appuyez sur le bouton
Café filtre, puis sur le bouton CLEAN (NETTOYER).

4 Appuyez sur START BREW (DEMARRER
L'INFUSION) pour lancer le cycle de nettoyage.

REMARQUE : pour annuler le cycle de nettoyage,
appuyez une fois sur le bouton d’alimentation ou

le bouton CLEAN (NETTOYER). L'appareil émettra
un signal sonore et arrétera d'infuser le mélange de
nettoyage. Continuez a suivre les consignes a partir
de I'étape 6.

5

9

IMPORTANT : si vous annulez le cycle de nettoyage,
I'appareil ne sera pas détartré correctement.

Le minuteur compte le temps restant du cycle de
nettoyage, qui prend environ 75 minutes. L'appareil
distribuera une petite quantité de solution de
nettoyage a travers le systeme. Il s’arrétera ensuite,
distribuera encore un peu de solution de nettoyage
et répétera ce processus pendant 75 minutes. Les
pauses prolongées permettent un nettoyage et un
détartrage optimaux.

Une fois le nettoyage terminé, I'appareil émet un
signal sonore, le minuteur affiche End (Fin) et le
voyant de cycle de nettoyage intelligent s'éteint.

Videz le contenu de la carafe et placez-la sous le
panier porte-filtre. Nettoyez le réservoir d’eau avec
de I'eau chaude savonneuse pour éliminer toute
solution de nettoyage susceptible d’affecter le got
de votre café.

IMPORTANT : ne retirez PAS la carafe pendant le cycle
de nettoyage.

Remplissez le réservoir d’eau fraiche jusqu’a la ligne
de remplissage maximal, sans la dépasser.

Rincez ensuite le systéme en réalisant une infusion
Full Carafe Classic (Carafe entiere classique) a I'eau
uniquement. Une fois le cycle terminé, jetez I'eau et
nettoyez soigneusement la carafe et le panier porte-
filtre.

Détartrage du coté capsule:

Si les capsules que vous préparez prennent
beaucoup plus de temps a infuser, lancez un cycle
de nettoyage du systéme a capsule. Si le minuteur
affiche « Add Wtr » (Ajouter de I’eau), assurez-vous
que le réservoir d’eau est rempli et bien installé,
puis réessayez. Si le message « Add Wtr » (Ajouter
de I'eau) persiste, essayez de réaliser une infusion
uniquement a I’eau avec le levier fermé. Si « Add
Wtr » (Ajouter de I'eau) persiste, lancez un cycle de
nettoyage du systéme a capsule.

Assurez-vous que le levier est fermé et qu’aucune
capsule n'est insérée.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

2 Retirez le plateau a tasses réglable.

3 Placez le plateau de cycle de nettoyage du systéme a
capsule sur la base avant droite de I'appareil.

3 Retirez le couvercle d’infusion de la carafe.

4 Placez la carafe sur le plateau du cycle de
nettoyage du systéme a capsule.

5 Utilisez une solution de détartrage spécialement
formulée pour le nettoyage de la cafetiére et suivez
les consignes sur I'emballage. Remplissez le réservoir
d’eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser.

ou

Remplissez le réservoir d’eau jusqu’a la ligne Travel
Mug (Mug a emporter) (475 ml) avec du vinaigre
blanc, puis remplissez le reste du réservoir avec de
I'eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser.

IMPORTANT : utilisez uniquement du vinaigre blanc.

REMARQUE : effectuer un cycle de nettoyage
a l'eau seule ne détartre pas correctement I'appareil.

Retirez le plateau a tasses réglable.

Placez le plateau de cycle de nettoyage du systeme a
capsule sur la base avant droite de l'appareil.

Retirez le couvercle d’infusion de la carafe.

Placez la carafe sur le plateau du cycle de nettoyage
du systéeme a capsule.

Utilisez une solution de détartrage spécialement
formulée pour le nettoyage de la cafetiere et suivez
les consignes sur I'emballage. Remplissez le réservoir
d’eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser.

ou

Remplissez le réservoir d’eau jusqu’a la ligne Travel
Mug (Mug a emporter) (475 ml) avec du vinaigre
blanc, puis remplissez le reste du réservoir avec de
I'eau jusqu’a la ligne de remplissage maximal, sans la
dépasser.

REMARQUE : pour annuler le cycle de nettoyage,
appuyez une fois sur le bouton d’alimentation ou

le bouton CLEAN (NETTOYER). L'appareil émettra
un signal sonore et arrétera d'infuser le mélange de
nettoyage. Continuez a suivre les consignes a partir
de I'étape 6.

IMPORTANT : si vous annulez le cycle de nettoyage,

appareil ne sera pas détartré correctement.

IMPORTANT : utilisez uniqguement du vinaigre blanc.

10
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Une fois le réservoir d’eau rempli de mélange de
solution nettoyante et d’eau, appuyez sur le bouton
Capsule, puis sur le bouton CLEAN (NETTOYER).

Appuyez sur START BREW (DEMARRER
L'INFUSION) pour lancer le cycle de nettoyage.

Le minuteur compte le temps restant du cycle

de nettoyage, qui prend 2 heures. L'appareil
distribuera une petite quantité de solution de
nettoyage a travers le systéme. Il s’arrétera ensuite,
distribuera encore un peu de solution de nettoyage
et répétera ce processus pendant 2 heures. Les
pauses prolongées permettent un nettoyage et un
détartrage optimaux.

Une fois le nettoyage terminé, I'appareil émet un
signal sonore, le minuteur affiche End (Fin) et le
voyant de cycle de nettoyage intelligent s'éteint.

Videz le contenu de la carafe et placez-la sous

le bec verseur. Nettoyez le réservoir d’eau avec

de I'’eau chaude savonneuse pour éliminer toute
solution de nettoyage susceptible d’affecter le goGt
de votre café.

Remplissez le réservoir d’eau fraiche au moins
jusqu’a la ligne Cup (Tasse).

Rincez le systéme en réalisant trois infusions Lungo
(Lungo) a I'’eau uniqguement. Une fois le cycle
terminé, jetez I'eau et nettoyez soigneusement la
carafe.
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NINJA

PRESTIGE

GROUND COFFEE & ESPRESSO CAPSULES

&N For questions or to register your product, contact us at
0800 862 0453 or visit us online at ninjakitchen.co.uk

Bei Fragen oder wenn du dein Produkt registrieren méchtest,
kontaktiere uns unter +49 800 000 9063 oder
besuche uns online unter ninjakitchen.eu

Pour toute question ou pour enregistrer votre produit,
contactez-nous au +33 (800) 908874 ou rendez-vous sur
ninjakitchen.eu

@ninjakitcheneu
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