
UTILISER UNIQUEMENT AVEC DES GRANULÉS NINJA WOODFIRE

ÉCHELLE DES SAVEURS NINJA WOODFIRE
Utilisez uniquement des granulés Ninja Woodfire pour obtenir les meilleurs résultats, performances et saveurs. 
La technologie Ninja Woodfire est destinée à un usage exclusif avec les granulés Ninja. L’utilisation de granulés 

d’autres marques peut entraîner des problèmes de combustion et des résultats de fumage non satisfaisants. 

SAVEURS DE FEU DE BOIS 100 % AUTHENTIQUES
En bois dur naturel, les granulés Ninja Woodfire sont conçus spécialement  

pour les produits Ninja Woodfire. Contrairement aux autres granulés,  
ils ne servent pas de combustible. Ils sont utilisés pour apporter une saveur  

fumée à toutes vos préparations culinaires.

SEULS LES PELLETS NINJA WOODFIRE SONT COMPATIBLES 
AVEC LE BBQ GRILL & SMOKER ÉLECTRIQUE NINJA WOODFIRE PRO CONNECT

100 % PUR BOIS,  
SANS AJOUT

Chaque granulé contient  
les quantités idéales de  

bois mélangés de qualité 
supérieure pour obtenir  
les meilleures saveurs.

QUALITÉ SUPÉRIEURE POUR DES  
SAVEURS FUMÉES AUTHENTIQUES 

Nos granulés de bois haute  
densité contiennent un taux 

d’humidité très faible, la 
combinaison parfaite pour obtenir 

une saveur fumée de qualité.

SAVEURS  
INTENSES

La taille et la forme de  
nos granulés fournissent  

un flux d’air optimal et une 
saveur fumée homogène.

Quel que soit votre choix,  
vous pouvez utiliser nos granulés  

avec toutes vos préparations:

DOUX INTENSE

MÉLANGE POLYVALENT
SAVEURS: saveurs  

équilibrées, vives, douces

MÉLANGE CORSÉ
SAVEURS: intenses,  
barbecue classique

À ACHETER SUR 
ninjakitchen.eu



NINJA PRO CONNECT, NINJA WOODFIRE et NINJA WOODFIRE PRO CONNECT 
sont des marques commerciales de SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC.
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Pour toute question ou pour enregistrer votre produit,  
rendez-vous sur le site Web ninjakitchen.fr

@ninjakitchenfr

SEULS LES PELLETS NINJA WOODFIRE SONT COMPATIBLES 
AVEC LE BBQ GRILL & SMOKER ÉLECTRIQUE NINJA WOODFIRE PRO CONNECT

NETTOYAGE
Le grill doit être soigneusement nettoyé après chaque 
utilisation. LAISSEZ TOUJOURS le grill et les accessoires 
refroidir avant de les nettoyer. 

•  Laissez l’appareil et les accessoires refroidir avant 
de déplacer l’appareil et de retirer les accessoires. 

•  Retirez la plaque de grill et le panier Crousti (le cas 
échéant) après chaque utilisation et lavez-les à la 
main avec de l'eau tiède savonneuse. Retirez la 
thermosonde intégrée (le cas échéant) et essuyez-
la avec un chiffon humide. Les thermosondes 
intégrées et le support doivent être nettoyés 
exclusivement à la main et ne doivent jamais  
être immergés dans l’eau ou dans un liquide.

•  Retirez le compartiment à granulés et videz-le 
avec précaution après chaque utilisation.

•  Il n’est pas nécessaire de nettoyer le compartiment 
à granulés après chaque utilisation. Utilisez une 
brosse métallique pour retirer la suie accumulée 
toutes les 10 utilisations.

•  Retirez avec précaution le plateau à graisses refroidi 
à l’arrière de l’appareil et videz-en le contenu après 
chaque utilisation. Lavez le plateau à graisses  
à la main avec de l’eau tiède et savonneuse.

•  Nettoyez le couvercle intérieur à l’aide d’un 
chiffon humide après chaque utilisation pour 
désodoriser l’appareil. 

REMARQUE : pour plus d’instructions de nettoyage,  
veuillez consulter la notice d’utilisation.

REMARQUE : NE PAS utiliser de solution de nettoyage 
liquide avec le compartiment à granulés.



Veillez à prendre connaissance de la notice d’utilisation Ninja incluse avant d’utiliser votre appareil.

GUIDE DE  
DÉMARRAGE  

RAPIDE
P 

A Plaque de grill

B Panier Crousti

C Compartiment à 
Granulés

D Plateau à graisses

E Thermosonde 
intégrée

F Rangement de la 
thermosonde 

G Pelle à granulés

H Insert pour 
plateau à graisses

CONTENU DE LA BOÎTE

TÉLÉCHARGEZ L’APPLICATION NINJA PRO CONNECT  
ET RÉUSSISSEZ TOUTES VOS CUISSONS EN EXTÉRIEUR 

Balayez le code QR pour 
télécharger l'application Ninja Pro 
Connect

Ouvrez l’application et suivez 
la notice d’utilisation pour 
appairer votre téléphone à 
votre grill. 

 1  2

Activez le Bluetooth et connectez votre téléphone à un réseau Wi-Fi 2.4-GHz. 
L’appareil n’est pas compatible avec les réseaux 5-GHz. Consultez « Problèmes 
d’appairage avec votre grill ? » pour en savoir plus.

À VÉRIFIER
AVANT L’APPAIRAGE :

A

D

G
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Pour les accessoires et pièces de rechange, 
consulter ninjakitcken.eu ou scanner le QR code

F



COMMENT ASSEMBLER VOTRE GRILL
SI VOUS UTILISEZ UNE RALLONGE :
Utilisez exclusivement une rallonge d’extérieur.  
Il n’est pas recommandé d’utiliser des rallonges  
de plus de 15 m.

1   Placez le grill en extérieur, sur une surface stable et plane.

2   Branchez l’appareil à une prise murale. Mettez la prise sous 
tension. Testez la prise RCD et appuyez sur le bouton de 
réinitialisation. Appuyez sur l’interrupteur  
ON/OFF (Marche/Arrêt) au dos de l’appareil. 

3   Insérez la plaque de grill et le plateau à graisses. Pour utiliser 
le programme Air Crisp (Frire sans huile) ou Dehydrate 
(Déshydrater), placez le panier Crousti sur la plaque de grill.

1   Ouvrez le réservoir à granulés 
et vérifiez que le réservoir à  
granulés amovible est en place.

2   Remplissez complètement  
la pelle à granulés de 
granulés Ninja Woodfire.

3   Versez les granulés dans le réservoir à granulés jusqu’à ce 
qu’il soit complètement rempli. Une seule dose de pellets 
dans la boîte à fumoir suffit pour générer la fumée.

POUR UTILISER LA TECHNOLOGIE DE SAVEURS NINJA WOODFIRE:

POUR UTILISER LA THERMOSONDE INTELLIGENTE:

TYPE  
D’ALIMENT : POSITIONNEMENT CORRECT INCORRECT

Steaks
Côtes de porc
Côtes d’agneau
Escalopes  
de poulet
Burgers
Filet mignon
Filets de poisson

•  Insérez la thermosonde horizontalement au centre de la 
partie la plus épaisse du morceau de viande. 

•  Assurez-vous que la sonde se trouve à proximité de l’os 
(sans le toucher) et à distance de corps gras ou de cartilage. 

•  Assurez-vous que l’embout de la sonde est inséré tout droit 
dans le centre de votre pièce de viande, et non incliné vers  
le bas ou vers le haut. REMARQUE: la partie la plus épaisse 
d’un morceau n’est pas toujours située au centre. Pour un 
résultat optimal, l’extrémité de la sonde doit se trouver 
dans la partie la plus épaisse de la pièce de viande.

Poulet entier •  Insérez la sonde horizontalement dans la partie la plus 
épaisse du filet, parallèle à l’os (sans le toucher). 

•  Assurez-vous que la pointe se trouve au centre de la  
partie la plus épaisse du filet et ne le traverse pas de  
part en part jusque dans la cavité.

POUR OBTENIR PLUS D’INSTRUCTIONS D’UTILISATION POUR LA THERMOSONDE, CONSULTEZ LA NOTICE D’UTILISATION OU  
L’APPLICATION NINJA WOODFIRE PRO CONNECT.

N’UTILISEZ PAS la sonde avec des aliments surgelés ou des morceaux de moins de 1,5 cm d’épaisseur.
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SCANNEZ CI-DESSOUS 
pour acheter une 

SONDE INTELLIGENTE 
supplémentaire

ÉTAPE 1
•  Choisissez un mode de cuisson et appuyez sur le bouton WOODFIRE FLAVOUR (SAVEURS FUMÉES) si vous le souhaitez.
•  Branchez la thermosonde dans la prise supérieure marquée « 1 » sur le côté gauche du panneau de contrôle.
•  Si vous utilisez une deuxième thermosonde, branchez-la dans la prise inférieure marquée « 2 ». Pour agrémenter votre 

expérience culinaire, vous pouvez acheter une deuxième sonde en scannant le QR code ou en vous rendant sur ninjakitchen.fr

ÉTAPE 2
•  Appuyez sur le bouton Probe (Thermosonde). L’icône de la thermosonde 1 clignote, indiquant que la thermosonde est 

prête à être programmée.
•  Tournez le bouton principal dans le sens des aiguilles d’une montre pour choisir une protéine préprogrammée ou 

sélectionnez le mode manuel pour régler la température. Appuyez sur le bouton principal pour confirmer la sélection.
•  Tournez le bouton principal dans le sens des aiguilles d’une montre pour choisir un résultat de cuisson ou programmez  

la température manuellement. Appuyez pour confirmer.
•  Si vous utilisez une deuxième thermosonde, appuyez à nouveau sur Probe (Thermosonde). L’icône de la thermosonde  

2 clignote. Répétez les étapes précédentes pour programmer la deuxième thermosonde.

ÉTAPE 3
•  Appuyez sur le bouton START/STOP pour commencer le préchauffage.

LE SAVIEZ-VOUS ? LES PROTÉINES CONTINUENT À CUIRE LORSQUE VOUS LES RETIREZ DU GRILL.
•  Lors de la cuisson résiduelle, les aliments continuent à cuire grâce à la chaleur accumulée, même s’ils sont éloignés  

de la source de chaleur.
•  Une fois que vous avez retiré votre aliment protéiné du grill, laissez-le finir sa cuisson résiduelle et réservez-le jusqu’à ce qu’il atteigne sa 

température interne finale (pendant 3 à 5 minutes). 



UTILISATION DU PANNEAU DE COMMANDE

 A             MISE SOUS TENSION  
Utilisez l’interrupteur MARCHE/ARRÊT à l’arrière  
du grill. Il permet d’allumer et d’éteindre l’appareil.

 B      MODE  
Utilisez ce bouton pour passer d’un mode  
de cuisson à l’autre.

  C    WOODFIRE FLAVOUR (SAVEUR FUMÉE)  
Automatiquement activée lors de l’utilisation du 
programme Smoker (Fumoir). Utilisez ce bouton 
pour donner une saveur fumée authentique lors 
de l’utilisation d’autres modes de cuisson (sauf 
REHEAT [Réchauffer]).

  D    TEMP (TEMPÉRATURE)  
Appuyez dessus pour régler la température  
de cuisson à l’aide du bouton principal.

 E     TIME (TEMPS DE CUISSON)  
Appuyez dessus pour régler le temps de  
cuisson à l’aide du bouton principal.

 F         DIAL (BOUTON PRINCIPAL)  
Tournez pour régler manuellement la 
température/le temps de cuisson (ou pour 
choisir une protéine préprogrammée/un  
résultat de cuisson pour la thermosonde).

 G      START/STOP  
Appuyez dessus pour démarrer ou arrêter le 
mode de cuisson choisi. Maintenez-le pendant 
quatre secondes pour omettre le préchauffage. 
REMARQUE : pour un résultat optimal, laissez  
le grill effectuer complètement le préchauffage.

 H    THERMOSONDE  
Appuyez pour régler la ou les sondes sur une 
protéine préprogrammée/un résultat de cuisson 
ou pour régler manuellement la température 
à l’aide du bouton principal. Pour obtenir plus 
d’instructions d’utilisation pour la thermosonde, 
consultez la notice d’utilisation ou l’application 
Ninja Pro Connect.

 A

  B  C   D  E

 F

 G

 H

LES DIFFÉRENTS MODES
GRILL

BAKE (CUIRE AU FOUR) ROAST (RÔTIR) REHEAT (RÉCHAUFFER) DEHYDRATE (DÉSHYDRATER)

SMOKER (FUMOIR) AIR FRY (FRIRE SANS HUILE)

Fermez le couvercle du grill pour cuire de 
grosses pièces ou des aliments protéinés 

surgelés. Ouvrez le couvercle pour les 
pièces plus délicates ou plus fines.

Pour cuire des gâteaux  
et desserts variés  

grâce à une vitesse de 
ventilation plus basse.

Pour préparer  
des viandes tendres,  

des légumes rôtis, etc.

Le programme idéal  
pour réchauffer 

les restes.

Déshydratez viandes,  
fruits et légumes afin  

de préparer des  
en-cas sains.

Permet de créer des saveurs  
intenses et fumées tout en cuisant 

lentement à feu doux pour attendrir  
les gros morceaux de viande.

Permet d’obtenir des aliments croustillants 
et croquants avec peu ou pas d'huile et 
des vitesses de ventilation plus élevées.



DEHYDRATE (DÉSHYDRATER)

PROBLÈMES D’APPAIRAGE AVEC VOTRE GRILL?
1   Vérifiez que votre téléphone est connecté à un 

réseau Wi-Fi 2.4-GHz à portée du grill. 
 •  Les réseaux 5-GHz ou hors de portée du grill ne 

seront pas reconnus. Comme la plupart des appareils 
électroménagers connectés, l’appairage des grills 
connectés Ninja ne fonctionne qu’avec les réseaux 
2.4-GHz, qui ont une portée plus longue que les 
réseaux 5-GHz. 

 •  Si vous avez des réseaux 2.4-GHz et 5-GHz,  
vérifiez qu’ils ont des noms différents pour éviter  
les problèmes d’appairage. Si vous ne pouvez  
pas séparer vos réseaux 2.4-GHz et 5-GHz, vous 
pouvez acheter un routeur 2.4-GHz dédié à un  
tarif économique pour votre grill.

 •  Si vous ne connaissez pas les caractéristiques de 
votre réseau et que vous ne savez pas comment les 
consulter, contactez votre fournisseur d’accès internet.

MESSAGES D’ERREUR ET ICÔNES

GUIDE DE CUISSON DU BŒUF PAR NINJA

« Add food » (Ajouter des aliments) 
•  Le préchauffage de l’appareil est terminé. Vous pouvez 

ajouter les ingrédients.

« Shut Lid » (Fermer le couvercle) 
•  Fermez le couvercle pour permettre au programme 

sélectionné de démarrer.

« Add Grill » (Ajouter un grill) 
•  Installez la plaque de grill, puis refermez le couvercle  

et appuyez sur le bouton Start/Stop pour commencer.

« CLD » (Froid) 
•  La fonction de fumage à froid donne des saveurs 

fumées sans cuire les aliments. Consultez la page  
104 de la notice d’utilisation pour plus d’informations. 

Que signifie « OTA » ? 
•  Votre grill est en train d’être mis à jour. Ne le 

débranchez pas pendant l’opération. Attendez que  
la mise à jour se termine avant d’utiliser l’appareil.

« E » 
•  L’appareil ne fonctionne pas correctement. Veuillez 

contacter le service client au +33 (800) 908874. 

ICÔNE WI-FI EN ROUGE  
(CLIGNOTANT OU NON)
L’appairage a échoué. Réessayez d’appairer 
votre téléphone et votre grill.

ICÔNE BLUETOOTH EN BLANC
Le téléphone et le grill sont correctement 
appairés via Bluetooth lors de la connexion 
initiale. L’icône disparaîtra ensuite du grill 
et l’application affichera le statut de votre 
connexion Bluetooth.

ICÔNE WI-FI EN BLANC
Votre téléphone et votre grill sont 
maintenant appairés. 

ICÔNE WI-FI CLIGNOTANT EN BLANC
L’appairage est en cours.

2   Redémarrez votre téléphone.
 •  Éteignez votre téléphone. Patientez quelques 

minutes, puis rallumez-le et connectez-le au Wi-Fi.

3   Redémarrez votre grill.
 •  Vérifiez que le grill est bien en position ON 

(MARCHE). Appuyez sur le bouton d’alimentation 
pour éteindre l’appareil. Débranchez le grill, 
puis rebranchez-le. Réinitialisez le RCD. Utilisez 
l’interrupteur au dos de l’appareil pour le mettre  
sous tension puis appuyez sur le bouton ON 
(Marche) du panneau de contrôle.

4   Redémarrez votre routeur.
 •  Débranchez le câble d’alimentation du routeur 

pendant 30 secondes, puis rebranchez-le.  
Patientez plusieurs minutes, le temps que  
votre routeur se réinitialise complètement.

Consultez la notice d’utilisation de la thermosonde Ninja pour plus d’informations.

Chacun a sa propre vision du résultat de cuisson idéal. Ce guide vous indique  
les résultats obtenus pour chacun de nos préréglages de cuisson du bœuf.

BLEU BIEN CUITCUITÀ POINTSAIGNANT
1 2 3 5 74 6 8 9

REMARQUE : le guide de cuisson du bœuf est basé sur la cuisson des entrecôtes.  
L’utilisation d’autres pièces et/ou tailles de pièce de bœuf peut modifier le résultat final.


